Gigot d'agneau a la provencgale

Ingrédients :

1 gigot d'agneau, 6 tomates, 6 oignons, 2 poivrons, 3 poireaux, 1 gousse d'ail,
1/2 1. de bouillon, 1 bouquet garni,
huile d'olive, beurre, romarin, poivre, sel.

- Tutroduine la gousse d'adl & la naissance du manche de gigot, dans an plat de cwisson, enduine le
gegot d'tudle, le caupoudner de nomanin et de foive, un peu de oel, couper les légumes en julienne.
- En four chaud, le faine dover de tous cotés.

- Aouter les legames, le bouguet ganai et le boudllon.

- En four G thowmostar 6-7, faine cuine de l heune 15 d. 1 liearne 50 selon gabarit du gigot, en



